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Bedienungsanleitung

MUSSANA MICROTRONIC
Sahneautomaten

Wir danken fiir Thr Vertrauen und begliickwiinschen Sie
zum Kauf eines Mussana Microtronic Sahneautomaten.
Sie haben eine Sahnemaschine der absoluten
Spitzenklasse erworben.

Damit Sie viele Jahre storungsfrei arbeiten konnen,
lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung
genau durch. Sie erklart Thnen den Umgang
fiir folgende Geratetypen:

¢ PONY 2 Liter
¢ BOY 4 Liter
¢ LADY 6 Liter
€ GRANDE 12 Liter

Hersteller:
Hans Kratt Maschinenfabrik GmbH
D-68219 Mannheim




Kurzanleitung W@W

1. Stecken Sie den Netzstecker [hrer MUSSANA MICROTRONIC in eine geeignete
Schutzkontaktsteckdose.
Achten Sie darauf, da3 der Abstand zu anderen Maschinen mindestens 5 cm betragt.

2. Vor der ersten Inbetriebnahme sollte [hre MUSSANA MICROTRONIC mit
ca. 1,5 Itr. kaltem Wasser durchgespiilt werden. Zur Wasserentnahme driicken Sie bitte
die Manuelltaste.

3. Fiillen Sie die gut vorgekiihlte Sahne (mindestens 30 % Fettgehalt) in den
Sahnebehilter.

4. Zur Sahneentnahme driicken Sie bitte eine der Bedientasten auf dem Bedienfeld

Manuelltaste = Solange Sie diese Taste driicken, lduft die Maschine

Dauertaste = Driicken, Pumpe lauft (fiir max. 3 Min.), nochmals driicken,
Pumpe stoppt.

Portionstasten = Die jeweils gedriickte Portionsgrof3e lauft automatisch ab.

5. Das Luftregulierventil muB3 so eingestellt werden, da3 die Sahne nicht spritzt.

6. Wir empfehlen die tdgliche Reinigung der Maschine gemal der Reinigungsanleitung.

7. Bitte lesen Sie die ausfiihrliche Bedienungsanleitung genau durch.
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e Hinweise zur Sahne! ZSAHNE' JUTOMATER

Auch die beste Sahneaufschlagmaschine kann ihre Leistungsfahigkeit nur voll unter
Beweis stellen, wenn Sie die richtige Sahne verwenden. Bitte bedenken Sie, da3 Sahne
ein Naturprodukt ist, welches verschiedenen Schwankungen, wie z. B. der jahreszeitlich

unterschiedlichen Futterzusammensetzung der Milchtiere unterliegt.

Grundsitzlich ist die Verwendung von Frischsahne mit einem Fettgehalt zwischen
30 % und 35 % zu empfehlen. Bei Verwendung von H-Sahne ist eine ldngere Haltbarkeit
moglich, jedoch wird der Kauf von namhaften Produkten empfohlen, da sich nicht alle

H-Sahnen zur Zufriedenheit aufschlagen lassen.

LY UTTEH Die liickenlose Kiihlkette von der Molkerei bis zum Endver-
braucher muf3 unbedingt sichergestellt sein. Auch nur kurz-
zeitige Erwdrmung kann die Sahnekultur zerstéren und ein

Aufschlagen unmdéglich machen.

Die Sahne kann mit jeglichem Zucker in fliissiger Form (Lauterzucker oder fliissiger
StiBstoff) gesiiit werden. Sollten Sie Kristallzucker verwenden, rithren Sie ihn bitte in der

Sahne gut auf.

Wenn Sie Ihren Kunden einmal etwas ganz besonderes anbieten mochten, probieren Sie
doch das Original von Mussana MOUSSE AU CHOCOLAT, das Sie selbstverstandlich
in [hrem Sahneautomaten zubereiten konnen.




9 Hinweise zur Maschine ZSAHNE.AUTOMATEN

Jeder Mussana Microtronic Sahneautomat ist serienméfig mit einer Portionierungs-
automatik iiber Sensortasten und einer Intensivkiihlung bis zur Garniertiille ausge-
rustet.

Unser Produkt entspricht den einschldgigen CE Normen.

Die Maschine ist nach DIN 10507 fiir Sahneaufschlagmaschinen gepriift.

Zur Identifikation Threr Maschine triagt jedes Gerit eine individuelle Seriennummer.

@ Aufstellen der Maschine und elektrischer Anschluf3

Der Mussana Microtronic Sahneautomat sollte auf einer festen ebenen Fliche freistehend
aufgestellt werden. Der Seitenabstand zu anderen Gegenstdnden bzw. Wénden sollte min-
destens 5 cm betragen, damit die Warmeabfuhr einwandfrei funktioniert.

Steht neben dem Sahneautomat ein Warmeerzeuger (Friteuse, Backofen, usw.), sollte der

Abstand groBer gewéhlt werden.

EEATTEH Zu geringer Seitenabstand verursacht eine Verringerun der
Kiihlleistung und eine Mehrbelastung des Kiihlaggregates.

Das Gerit kann an jede vorschriftsméBig installierte Schutzkontaktsteckdose mit 230 Volt
(50 Hz) Wechselstrom angeschlossen werden. Auf der eingebauten Elektronikplatine

befindet sich eine 6,3 Ampere Sicherung.




Q Inbetriebnahme ZSAHNE' TUTOMATEN

1. Stecken Sie den Netzstecker in die geeignete Schutzkontaktsteckdose. Die Kiihl-
maschine und der Ventilator laufen automatisch an. Auf dem Bedienfeld leuchtet

zundchst die rote Kontrolleuchte.

2. Vor der Erstinbetriebnahme sollte die Maschine gemil3 unserer Reinigungsanweisung

unter Punkt (H) gereinigt werden.

3. Nach ca. 20 min. ist die Sahnemaschine durchgekiihlt. Dies wird durch die griine
Leuchtdiode angezeigt (Betriebszustand).

4. Fiillen Sie in die Sahnebiichse die gewiinschte Menge vorgekiihlter Sahne.
EXSITTER Fillen Sie die Sahne nie direkt in den Edelstahlinnenbehilter!

5. Stellen Sie das Luftregulierventil auf Stellung 2 - 3 und betitigen Sie die Manuelltaste
bis Sahne aus der Garniertiille kommt. Sollte die aufgeschlagene Sahne nicht Ihren
Vorstellungen entsprechen lesen Sie bitte unter Abschnitt E (Einstellung des

Luftregulierventils) weiter.

Sollte die Pumpe die Reinigungsfliissigkeit oder die Sahne nicht sofort ansaugen, so
schrauben Sie bitte das komplette Luftregulierungsventil ab und fiillen einige Tropfen

Wasser direkt in die Pumpe ein. Danach ist die Pumpe wieder saugfihig.




@ Bedienelementerlauterung W@W

MANUELLTASTE

Pumpe lduft solange die

Taste gedriickt wird.
(im Reinigungsprogramm aktiv)
BETRIEBSZUSTAND PORTIONSTASTEN

ca. 18 Gramm

(im Reinigungsprogramm
Rot = zu warm
TEM
Griin = OK \ & @

gesperrt)
(im Reinigungsprogramm blinkt ' ®
die griine Lampe 10 Minuten)

> Ok °
Gelb = zukalt —» ’ ® @

DAUERTASTE

Taste \

driicken = Pumpe an

ca. 30 Gramm

<4—— ca. 40 Gramm

nochmal

driicken = Pumpe aus <—— ca. 60 Gramm

maximale Laufzeit
3 Minuten

(Reinigungsintervallspiilung

im Reinigungsprogramm)
— R - —

Reinigungsprogrammtaste
mit Intervallspiillung und

Kiihlungsunterbrechung Reinigungsprogrammtaste
(10 Minuten)




G Einstellung des Luftregulierventils W@W

1. Die Einstellung des Luftregulierventils richtet sich nach dem Fettgehalt der Sahne

und der gewiinschten Standfestigkeit.

2. Sahne mit hoheren Fettgehalt z. B. tiber 32 % bendtigt eine geringere Luftzufuhr.
Sahne mit geringerem Fettgehalt z. B. bis 30 % benotigt eine hohere Luftzufuhr.

EYSOTTEH Es ist empfehlenswert mit einer geringeren Skalaeinstellung
zwischen 2 und 3 zu beginnen, da bei zu hoher Luftzufuhr die
Sahne zu schnell verbuttert und die Maschine dann komplett

gereinigt werden mul.

3. Kommt die Sahne zu fliissig, mul} das Luftregulierventil langsam um weitere Skalen-
striche aufgedreht werden, bis die gewiinschte Standfestigkeit erreicht ist.
Spritzt die Sahne, oder ist sie zu stark aufgeschlagen, muf3 das Luftregulierventil

weiter geschlossen werden.

4. Das Luftregulierventil (Ober- und Unterteil) mull immer sauber sein. Bei Verschmut-
zung des Luftregulierventils wird die Sahne nicht richtig aufgeschlagen, da sich nicht

gentigend Luft mit der Sahne vermischen kann.

5. Esistempfehlenswert, die Sahne alle 3-4 Stunden in der Sahnbiichse gut umzuriihren,

damit der Fettgehalt der Sahne immer gleichmafBig verteilt ist.




@ Reinigungshinweis W@W

(Achtung: | Aus hygienischen Griinden sollte hr MUSSANA-Microtronic
taglich gereinigt werden. Bitte verwenden Sie zur Reinigung
und Desinfektion nur den MUSSANA Desinfektionreiniger,
da dieses Produkt eine griindliche Sduberung der Maschine
auch unter den strengen Voraussetzungen der DIN 10507 fiir
Sahneautomaten gewahrleistet.

1. Bitte die Reinigungsprogrammtaste driicken
(griines Licht blinkt und die Kiihlung ist fiir 10 Minuten unterbrochen).

2. Den Sahnebehilter mit ca. 1,5 1 Warmwasser fiillen und mit Hilfe der
Intervalltaste durchspiilen. (Die Maschine lauft ca. 1,5 Minuten und schaltet
selbstindig 8 mal ein und wieder aus).

3. Den Sahnebehélter mit ca. 1,5 I moglichst heissem Wasser (50° bis 80°C) fiillen und
zwei VerschluBBkappen MUSSANA-MIKROCLEAN-DESINFEKTIONSREINIGER
(ca. 40 ml) dazugeben.
Die Reinigungslosung ebenfalls mit Hilfe der O Intervalltaste durchlaufen lassen.

Hinweis: Ein Schaumen der Reinigungslosung ist normal und beeintrichtigt den
Reinigungsvorgang nicht.

4. Den Sahnebehélter mit klarem, kalten Wasser (ca. 1,5 bis 2 Liter) fiillen und erneut
mit Hilfe der Intervalltaste durchlaufen lassen.

5. Die Garniertiille und das Luftregulierungsventil (Ober- und Unterteil) nochmals unter
Warmwasser reinigen.

6. Die Maschine mit einem feuchten Tuch ausreiben und mit einem trockenen Tuch
nachreiben.

7. Nach ca. 10 Minuten schaltet die Kiihlung automatisch ein und die Maschine ist wie-
der betriebsbereit.

ACHTUNG: Die Kiihlung sollte immer eingeschaltet bleiben, da das Keimwachstum
bei 4° C gegen Null reduziert ist. (Die Maschine hat einen sehr geringen
Energieverbrauch)

8. Falls die Maschine lingere Zeit (1 Woche) ausser Betrieb bleiben soll, bitte das Auf-
schlagsystem zerlegen und trocknen.

9. Sollte wihrend des Reinigungsvorganges die rote Kontrolldiode aufleuchten, so liegt
keine Betriebsstorung vor. Dies ist lediglich bedingt durch die Verwendung des
heissen Wassers. Nach kurzer Wartezeit wird der normale Betriebszustand durch die
griine Kontrolldiode wieder angezeigt.



@ Desinfektion Wﬁmm‘

Um die Desinfektionswirkung zu erh6hen, sollte einmal pro Woche nach dem Haupt-
spiilgang (unter Punkt F 3) ein Rest der Reinigungsfliissigkeit in der Pumpe und dem
Aufschlagsystem iiber Nacht belassen werden.

Am nichsten Morgen, vor Inbetriebnahme, Losung abpumpen und mit ca. 3 Liter klarem,
kaltem Wasser nachspiilen. Die Desinfektion sollte auch nach einer langeren Betriebs-

pause durchgefiihrt werden.

o Pflege und Wartung

1. Von Zeit zu Zeit sollte auch der Edelstahl-Innenbehilter gereinigt werden. Zur Reini-
gung des Innenbehdlters ziehen Sie bitte den Netzstecker und lassen das Gerit abtauen.
Verwenden Sie heifles Wasser mit Spiilmittel und trocknen Sie den Innenbehélter

anschliefend gut aus.

2. Die AuBlenverkleidung niemals mit rauhen Gegenstinden abreiben, da ansonsten die
Oberflache verkratzt. Zur Beseitigung von festsitzenden Fettriickstanden kann ein

handelstibliches Edelstahlpflegemittel verwendet werden.

3. Gelegentlich sollte eine Sichtkontrolle der Dichtungsringe, speziell im Aufschlag-
system und am Ansaugrohr durchgefiihrt werden.

4. Eineiiber die normale Reinigung und Desinfektion hinausgehende Wartung der

Maschine ist nicht erforderlich.

5. Bei Storungen, die nicht durch Selbsthilfe gemal3 unserer Storungstabelle beseitigt

werden konnen, wenden Sie sich bitte an [hren zusténdigen Fachhandler.




o Storungstabelle W

< ATy

Bitte beachten Sie:

Ein Offnen der Maschinenverkleidung ist nur nach vorheriger Absprache mit dem zustéin-
digen Fachhéndler zuléssig.

Ein unsachgemiiBes Offnen kann zur Zerstdrung der elektronischen Bauteile im Inneren
der Maschine fiihren.

EXEATTER Vor dem Offnen der Maschinenverkleidung immer den
Netzstecker ziehen!

Fehler Ratschlag
1. Bei der Erstbetricbnahme lauft die Maschine ca. 20 min ohne Netzanschluss stehen
Kiihlmaschine nicht an. lassen, damit sich Druck abbauen kann.

Dann erneut Netzstecker einstecken.

2. Pumpe saugt kein Wasser oder Sahne Pumpe ist trocken. Etwas Fliissigkeit durch die
an. Offnung des Luftregulierventils geben.
Danach saugt die Pumpe selbstindig an.

3. Sahne im Aufschlagsystem verbuttert. Sahne zu warm und/oder Luftregulierventil zu
hoch eingestellt. Aufschlagsystem zerlegen und
sdubern. Alle Teile wieder montieren und eine
geringere Lufteinstellung vornehmen.

Sahne gut vorkiihlen.

4. Sahne kommt zu fliissig. Luftregulierventil weiter aufdrehen.
Luftregulierventil verstopft.
Das Ventil in alle 3 Teile zerlegen und sidubern.

5. Wihrend dem Reinigungsvorgang Durch die Verwendung des heillen Wassers
leuchtet die rote Kontrolldiode. reagiert der Temperaturfiihler. Nach Beendigung
der Reinigung wird nach kurzer Wartezeit
wieder die griine Kontrolldiode aufleuchten.

6. Wihrend dem normalen Betrieb Keine Selbsthilfe moglich.
leuchtet die rote Kiihlungsdiode. Bitte verstandigen Sie Ihren Fachhédndler.
7. Funktionsausfall einer oder mehrerer Keine Selbsthilfe moglich.

Tasten auf dem Bedienfeld. Bitte verstandigen Sie Ihren Fachhéndler




MussoZ

@ Technische Daten i JUTOMATEN

Stromanschluf}: 230V /50 Hz Kaéltemittelmenge:

Leistungs- PONY = 70 Gramm
aufnahme: ca. 500 W BOY = 85 Gramm
Sicherung: T 6.3 A (auf der Platine) LADY 90 Gramm
Kaéltemittel: R134a GRANDE = 115 Gramm

* Gebaut nach EMVG < DIN 10507 gepriift  GS gepriift

Wenn Sie die vorstehende Bedienungsanleitung genau befolgen, werden Sie lange Zeit storungsfrei mit der
Maschine arbeiten konnen. Garantie - und Haftungsanspriiche, die aufgrund einer unsachgemafen Bedienung
auftreten, werden grundsitzlich ausgeschlossen. Technische Anderungen vorbehalten.
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Sahne-Automaten fiir h6chste
Anforderungen an Hygiene und Bedienung
in vollig neuem Design.

Immer in lhrer Nahe W Sahne-Automaten



